
Menu de Pâques

50 Rue Henri-Poincaré
54000 Nancy

+33 (0)3 83 35 24 57

Joyeuses  
Fêtes de Pâques



Mise en Bouche
Velouté de petits pois au piment d’Espelette

Entrées
Foie gras de canard maison,  

gelée au vin des côtes de Toul et chutney à la mirabelle 
ou

Feuilleté d’asperges blanches, sauce mousseline
ou

 Casting d’huitres  
(2 Spéciales Marennes d’Oléron, 3 Fines de Claire n° 2, 3 Fines de Claire n°4, 1 Fine de Claire n°3) 

ou
Chair de tourteaux et tartare d’avocats, pommes Granny Smith,  

vinaigrette à la mangue et à la coriandre

Plats
Selle d’agneau cuite basse température, boulangère de patates douces

ou
Magret de canard au Porto rouge et pommes grenailles persillées 

ou
Cocotte de lotte rôtie à la sauce homardine, arlequin de légumes 

ou
Filet de bar cuit sur peau, fricassée de champignons, jus de veau réduit 

Desserts
Traditionnel tiramisu aux fraises en verrine 

ou
Délice de Pâques au chocolat Valrhona «des Accros» 

ou
Vacherin maison à la framboise et au litchi, coulis de mangue 

ou
Brie de meaux à la truffe, bouquet de salade

Prix nets exprimés en Euros. Taxes et service compris -  Les chèques ne sont pas acceptés Prix nets exprimés en Euros. Taxes et service compris -  Les chèques ne sont pas acceptés

Mise en Bouche
Velouté de petits pois au piment d’Espelette

Le Plateau Royal  (1 personne) 
Crustacés (1/2 Tourteau, 1/2 Homard, 2 Langoustines, 2 Crevettes Roses) 

Assortiment de 9 Huîtres (3 Fines de Claire N°2, 2 Fine de Claire N°3,  
2 Fines de Claire N°4, 2 Huîtres Prat-Ar-Coum) Assortiment de Coquillages

     

Desserts
Traditionnel tiramisu aux fraises en verrine

ou
Délice de Pâques au chocolat Valrhona «des Accros» 

ou
Vacherin maison à la framboise et au litchi, coulis de mangue 

ou
Brie de meaux à la truffe, bouquet de salade

Menu de Pâques
58.00 €

Mise en Bouche + Entrée + Plat + Dessert (Hors Boissons)

Menu Fruits de Mer de Pâques
87.50 €

Mise en bouche + Plateau + Dessert (Hors Boissons)


